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Welkom bij het Posthuys op Vlieland! 

Het Posthuys is een hotel en restaurant 

omgeven door de Vlielandse natuur. Geniet 

van de prachtige uitzichten en kom volledig  

tot rust! 

Bij het Posthuys staan wij iedere dag voor u 

klaar. Kom langs voor een lunch, een borrel of 

een heerlijk diner en blijf overnachten. 

 

DE HELE DAG 

TAART 

 

AMBACHTELIJK APPELGEBAK  €4,50 

Met slagroom      €5,50 
Met Warme Cranberrysaus     €5,50 
Met Warme Cranberrysaus & slagroom  €6,50 

NEW YORK CHEESECAKE   €6,00 

Met slagroom      €7,00 
Met Warme Cranberrysaus     €7,00 
Met Warme Cranberrysaus & slagroom  €8,00 

CRANBERRY PECAN     €6,00 

Met slagroom      €7,00 
Met Warme Cranberrysaus     €7,00 
Met Warme Cranberrysaus & slagroom  €8,00 

GEBAK VAN DE DAG    €DAGPRIJS 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WARME 

DRANKEN 

Een lekker smaakje toevoegen? Voor een meerprijs 
van €0,75 heeft u keuze uit een scheut Monin 
Karamel, Vanille, Hazelnoot, Chocolade. 

KOFFIE         

Koffie, espresso      €3,25 
Dubbele espresso     €5,00 

KOFFIE MET MELK 

Cappuccino       €3,75 
Latte macchiato, Koffie verkeerd   €4,25 

THEE       €3,00 
Diverse soorten pickwickthee; Engels, Earl grey,  
groene citrus, kamille, groene cranberry, rooibos,  
citroen, bosvruchten of cranberry  

VERSE THEE      €4,00 
Verse muntthee, Verse gemberthee 
Verse muntthee met gember    €5,00 

WARME CHOCOLADEMELK   

Warme Chocolademelk     €3,50 
Warme Chocolademelk met slagroom  €4,50 
Vlielander choco met een scheut Juttersbitter  €6,50 
Vlielander choco met een scheut Juttersbitter  €7,50 
en slagroom    
 

SCAN DE QR CODE OP UW TAFEL 

OM EEN BESTELLING TE 

PLAATSEN EN GENIET!  

✓ SCAN 
✓ BESTEL 
✓ RELAX 

 
  

POST    HUYS 
HET LAATSTE NIEUWS UIT DE WEST VAN FLIELANDT 
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ROYAL BLISS 
TONIC EN GINGER 

TONIC        

Tonicwater       €3,25 
Yuzu tonic, Berry sensation    €3,90 

GINGER ALE       €3,90 

GINGER BEER     €3,90 

 

WERKEN OP VLIELAND 

Zie j i j  jezelf  al  in je vri je t i jd het  ei land 
rondri jden op deze elektrische scooter?  

 
Heb j i j  z in om geld te verdienen en na 

werkt i jd in de zee te plonsen?  
 

Kom bij  ons werken!   

Wij zijn per direct opzoek naar collega’s voor de bediening en 

de keuken. 

Inclusief woonruimte met je collega’s, 2 huiskatten en 

gezelligheid! 

Solliciteer nu via info@posthuysvlieland.nl, bel 06 112 065 87 

of, nu je er toch bent, schiet een van je nieuwe collega’s even 

aan! Tot snel! 

 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 

 
 

 

 

FRISDRANKEN & WATER 

 

FRISDRANKEN     €3,25 
Coca Cola, Cola Zero, Fanta Orange, Fanta Cassis,  
Sprite, Ice Tea, Rivella, Bitter Lemon 

ZONDER PRIK     €3,25 
Fuze Tea Green, Fuze Tea Green Zero, Fristi, Chocomel, 
Limonade, Melk, Karnemelk, Appelsap, Tomatensap 

WATER    
Chaudfontaine rood of blauw    €3,00 
Chaudfontaine rood of blauw  groot  €6,50 
Vlielands duunwater glas    €0,50 
Vlielands duunwater karaf     €2,00 

 

SAPPEN & SMOOTHIES 

SMOOTHIES      €4,50 
Fruitsmoothie Mango, Appel & Passievrucht 
Fruitsmoothie Aardbei, Appel & Banaan  

VERSE SAPPEN     €4,25 
Vers geperste Jus, Karnejus 

 

 

 

BORRELEN VAN11.00 TOT 22.00 

BORRELHAPPEN & -PLANKEN 

WARME SNACKS      

Bourgondische Bitterballen 8 stuks  €9,50 
Kipnuggets 10 stuks     €8,75 
Butterfly Gamba’s 8 stuks    €8,75 
Groentekroketjes 6 stuks    €8,75 
Gambakroketjes 6 stuks    €8,75 
Gemengde bittergarnituur 10 stuks   €12,50 
 

BORRELPLANKEN      

Borrelplank Carnivoor    €17,50 P.P. 
Met diverse gemengde hammen, gedroogde worst, olijven,  
plukbrood met dippers, assortiment warme hapjes.  
Borrelplank Piscivoor    €17,50 P.P. 
Met diverse koud en warm gerookte vis, fruits de mer in het zuur, 
plukbrood met dippers, assortiment warme hapjes. 

Borrelplank Gemengd    €22,50 P.P. 
Een selectie van de lekkernijen van de Borrelplank  
Carnivoor en de Borrelplank Piscivoor. 

Borrelplank Vega    €17,50 P.P. 
Met diverse gemengde koude en warme vegetarische hapjes. 

 

WORST & KAAS       

Portie droge worst     €7,75 
Portie oude kaas      €7,75 
Portie knoflookolijven     €7,75 

  

Koude dranken 

Borrel & lekkers 

mailto:info@posthuysvlieland.nl
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ALCOHOLISCHE DRANKEN 

BIEREN VAN DE TAP 

 

Hertog Jan Pilsener klein     €3,70 
Hertog Jan Pilsener middel     €4,70  
Hertog Jan Pilsener groot    €6,70 
Volle, rijke smaak met een aangenaam bittere afdronk. 5,1%   

Hertog Jan Weizener      €6,70 
Volmondig fris met karaktervolle bittertonen en een prettig stevige 
afdronk. 5,7%     

Tripel Karmeliet       €5,70 
Complex, met tonen van zacht, zoete citroencake en  
koriander. 8,4% 
Hoegaarden Wit       €5,70 
Witbier. Zacht, licht, met tonen van Citrus, Koriander 
 en sinaasappel. 4,9% 

Bries – Zomers Vlielands bier    €5,70 
Zie bier van de tap in de spotlights →  

Seizoensbier      €DAGPRIJS 
Vraag de bediening welk bier er vandaag op de tap zit.  

 

 

 

 Vlielander Biologische Bunkerkazen   

Op het hoogste duin van Vlieland ligt diep onder de grond een voormalige 

drinkwaterbunker. Hier krijgen onze kazen alle tijd om rustig te rijpen.  

In de bunker heerst een bijzonder micro klimaat. Een hoge luchtvochtigheid 

in combinatie met een koele temperatuur zorgt voor het perfecte klimaat 

om kaas te rijpen. Voor onze kazen maken wij gebruik van de beste 

biologische melk.  

Onze kazen liggen er op onbewerkte 

vurenhouten planken variërend van 6 

weken tot meer dan 2 jaar te rijpen. 

Dagelijks worden de kazen gekeerd 

en zo nodig verzorgd. Met eindeloos 

geduld en veel passie krijgen onze 

kazen langzaam de optimale smaak!  

Geniet bij het Posthuys van een 
heerlijke “Kaasplank Posthuys” en 

geniet van de kazen van de 
Vlielander Kaasbunker 

Biertip bij de Kaasplank Posthuys: Hertog Jan Grand Prestige  

 

BIEREN 0.0% OP DE FLES 

Hertog Jan 0.0       €3,75 
Alcoholvrij. Verfrissende hopbitterheid en een lichtzoete  
afdronk. 0,0%  
Hoegaarden Radler Citrus 0.0    €4,00 

Het verfrissende van Radler Citrus zonder alcohol. 0.0% 

Leffe Blond 0.0       €4,00 

Het eerste alcoholvrije abdijbier met de herkenbare smaak  
van Leffe blond. Licht bitter en fruitig. 0.0% 

 

 
 

B R IES b ie r  is  e e n  fr isse  dors t le sse r  e n  am bachte lijk  ge brouw e n  

op  V lie land. Je  p roe ft  puur du in w ate r, a fko m stig u it  e ige n  bron  

onde r de  duurzam e  brouw e r ij FOR T U N A  

V lie land. B R IES is  on ge f ilte rd  e n  ge b rou w e n   

m e t e ilandk ru ide n  zon de r toe ge v oe gde   

su ike rs . P R O OST !   

BIER VAN DE TAP IN DE SPOTLIGHTS  

VLIELANDER BIER – BRIES 

 

 

BIEREN OP DE FLES 

 

Hertog Jan Karakter      €5,70 
Amber Ale. Verrassend krachtig, fruitig.   
Volwassen bittertonen. 7,5% 

Hertog jan Grand Prestige     €6,70 
Quadrupel. Vol & rijp, zoet & bitter. 10,0%  
Hertog Jan Dubbel halve liter    €13,50 
50 cl, Aangenaam bitterzoet, moutig met een lichtzoete afdronk. 7,3% 

Leffe Blond        €5,70 
Zacht & fruitig, met een vleugje bitterheid en tonen van  
vanille & kruidnagel. 6,6%  
Pauwel Kwak       €5,70 
Amber Ale. Kruidig met tonen van banaan en sinaasappel. 8,4%    
Monte Cristo       €6,00 
Strong Ale. Complexe smaaksensatie met een langdurige  
afdronk. 11,5% 

Belle-Vue extra kriek      €5,00 
Zoet bier, gebrouwen met extra veel kersen. 4,3%  
Hoegaarden Radler Citrus     €4,50 
Mix van Hoegaarden Wit met sap van citroen en limoen. 2,0%  

Vlielander bier - Fortuna Duin Blond  €6,70 
Duin Blond is een fris ongefilterd blond bier van lage gisting. Mild fruitig 
met een mooie goudgele kleur en een stevige, volle schuimkraag. Lest 
dorst zo liefdevol dat je er verlegen van wordt. 4,5% 

Vlielander bier - Fortuna Cranberry Ale  €6.70 
Cranberry Ale is met een overvloed aan Vlielander ingrediënten 
gebrouwen, doch uitermate fijnbesnaard. Een subtiel rode, frisbittere 
pale ale van hoge gisting. Een onweerstaanbare verleider uit de 
duinvallei. 5,5%  
Vlielander bier - Fortuna West-Vlie IPA   €6,70 
Rijk amberkleurig eilander IPA, bovengistend, fris, aangenaam bitter en 
hoppig, feestelijke begeleider van pittige gerechtenen Blauwe 
Bunkerkaas. 6,0%  
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WIJNEN 

WITTE WIJNEN   PER GLAS  PER FLES 
 

Donna Terra - Pinot Grigio  €4,75 €23,50 
Deze lichtgele wijn bestaat voor honderd procent uit de aromatische 
pinot grigio. De wijn is fris, fruitig, levendig, licht, mondvullend, 
makkelijk en geschikt voor veel momenten. Het is een vrolijke borrel-, 
terras- en feestwijn die ook bij salades en lichte gerechten tot zijn recht 
komt.     
 

Chiloé - Sauvignon Blanc  €5,00 €24,50 
Een op en top Chileense Sauvignon Blanc die charmeert met een 
bouquet van tropisch fruit, citrus en grapefruit en met z’n frisse zuren  
de smaak heerlijk in balans houdt.  
 

Guillaume - Chardonnay  €5,50 €26,50 
Een lichtgele wijn met ingetogen aroma's van appel, peer, citrus en een 
vleug exotisch fruit. Een verfrissende Chardonnay met een ronde 
afdronk. 
 

Klosterhof Winezerkrone,– Zoet €4,50 €21,50 
Fruitige en elegante wijn die koel geserveerd erg lekker smaakt bij 
gekruide hapjes en gerechten. 
 

Luna Verde - Verdejo     €28,50 
Het bouquet is aromatisch, zacht met delicate aroma's van wit fruit en de 
typische tonen van venkel. In de smaak komen impressies van appels en 
bananen naar voren gevolgd door een plezierige afdronk. 
 

Poitout - Chablis      €49,50 
Deze Chablis heeft een echte persoonlijkheid en weerspiegelt de 
typiciteit van de L&C Poitout-wijnen. Een bleek gouden kleur, zeer frisse 
en mineralige neus met tonen van vuursteen en acacia. In de smaak zeer 
zacht, maar ook mineralig en fris. Complexe aroma’s en een fijne 
afdronk. 
 

Stift Klosterneuburg - Gruner Veltliner  €38,50 
Licht strogeel met zilveren reflecties. In de geur groene en gele appel met 
citrustonen. Fijn kruidig met typische Veltliner peper in de mond. Zeer 
sappig met levendige zuurstructuur. 
 

Passimento Romeo & Juliet - Garganega  €39,50 
Passimento Bianco is de naam van deze wijn die met passie en gevoel 
voor Garganega is gemaakt. Hierbij wordt de appasimento techniek 
gebruikt. De druiven worden direct na de oogst op houten kratjes 
gedroogd, waarbij zij 25% van hun gewicht verliezen. Na de vinificatie 
krijgt een deel van de wijn gedurende 3 maanden houtlagering, waarna 
de blend wordt samengesteld en gebotteld. De wijn heeft een gelige kleur 
met intense aroma's van citrus, perzik en amandelen. De smaak is zacht 
en fris met een klein bittertje in de afdronk. 

 
FOLKERT, WIE KENT HEM NIET? U? DAN WORDT 

DIT TIJD! FOLKERT IS DE ALLESKUNNER BINNEN 

ONZE FAMILIE!  
GAAT U MET HEM MEE MET DE VLIEHORS EXPRES, 
WADLOPEN,  KROONSPOLDER-WANDELING OF 
STAP ’S AVONDS BIJ HEM IN DE PENDELBUS OM 

TE GAAN DINEREN IN HET POSTHUYS!   

 
 

 

ROSE WIJNEN   PER GLAS  PER FLES 
 
Il Rifugio – Pinot Grigio Blush €4,75 €23,50 
Een publiekslieveling die jaar in jaar uit alle terrassen weet de 
veroveren. Vooral met een flinke dosis zonneschijn komt Il Rifugio Pinot 
Grigio Rose goed tot zijn recht. De geur van frisse citrus en rode bessen 
neemt je mee naar het overweldigende Italië. De smaak is loepzuiver en 
ontzettend zacht op de tong. Het fijne zuurtje van Il Rifugio Pinot Grigio 
Rose hangt aangenaam in de wangen. Het is niet voor niets dat de 
letterlijke vertaling van deze wijn ‘de toevlucht’ is.    
 
Cap Gris - Grenache   €6,50 €31,50 
Een rosé wijn met een heldere, delicate, zalmroze kleur. In de neus fijne 
aroma's van aardbeien, frambozen, witte perzik en rozenblaadjes. Zeer 
fruitige en verfrissende wijn met evenwichtige zuren.  
 
11 Minutes – Carboner, Trabiano en Merlot  €39,50 
Bleekroze, bloemig bouquet met impressies van rood fruit (kersen, 
frambozen) dat zich voortzet in de levendige en frisse smaak met een 
kruidige toest. ... 11 minuten is de tijd die de tractor nodig heeft om de 
geplukte druiven naar de wijnkelder te brengen ...11 minuten is de tijd 
waarin de druiven zacht geperst worden ... 11 minuten blijven de 
druivenschillen in contact met de most waardoor de lichte kleur 
verkregen wordt voor deze rosé. Een sappige, smaakvolle rosé die het 
verdient om het hele jaar door gedronken te worden. 
 
Y by 11 minutes– carménère, corvina, trebbiano€49,50 
,Een gastronomische rosé met delicate tonen van vanille en toast die zijn 
ontstaan deels door rijping op eikenhout. Een mooie, complexe en rijpe 
rosé die zeer goed inzetbaar is bij verschillende gerechten. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
MET FOLKERT IS  
ALLES EEN AVONTUUR. 
MIS HEM NIET TIJDENS UW VERBLIJF OP 
VLIELAND, WANT HIJ MAAKT HET COMPLEET!  
 
BOEK UW ACTIVITEIT BIJ ’T BOEKINGSPUNT, 
DORPSSTRAAT 73. 
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RODE WIJNEN   PER GLAS  PER FLES 

Guillaume – Merlot   €5,50 €26,50 
Een fonkelende, rode wijn met de zwoele geur van rijpe kersen en 
marsepein en een frisse, fruitige smaak. De afdronk is zacht en rond. 

El aritza - Tempranillo   €5,75 €27,50 
In het bouquet vinden we rijp rood fruit en tonen van eiken en vanille. De 
complexe smaak is zacht en elegant.    
Couveys - Pinot Noir   €5,50 €26,50 
Glanzend granaatrood, verleidelijk fruitig bouquet (frambozen, kersen) 
met een subtiele zweem van rook en een pepertje. De smaak sluit 
harmonieus aan; fruitig, elegant, goed in balans en een zijdeachtige 
lange afdronk. Op dronk en licht gekoeld serveren. 

Lenotti – Amarone     €67,50 
Deze topwijn uit de Valpolicellastreek is droog en fluwelig. Deze intens 
donkerrode wijn geurt naar vanille, toast en hout en in de verte ook naar 
kruiden. De smaak is krachtig en vol, mooi afgerond. Een echte 
'powerwijn', maar dan wel met veel finesse en elegantie. Truffel, leer, 
chocola zijn elementen die eveneens zijn terug te vinden. Een prachtwijn 
met een grote complexiteit!      

Chiloé – Cabernet Sauvignon    €24,50 
Een soepele complexe, rode wijn met een uitbundig en rijk bouquet vol 
donker fruit. De volle smaak heeft een lange afdronk met rokerige tonen. 
Past perfect bij alle soorten geroosterd vlees en pasta's met vlees of 
tomatensaus. 

Deshire & Lush ZIN – Primitivo   €39,50 
Na de fermentatie volgt malolactische gisting, gevolgd door zes 
maanden houtrijping alvorens de wijn gebotteld wordt. Dit proces levert 
een mooie wijn op met een dieprode kleur. In de neus intense aroma's 
van pruimen, rood fruit, koffie, cacao en kruidige tonen. De wijn is zwoel 
en rond, fullbodied met zachte tannines. 

Passimento Romeo & Juliet –    €39,50 
Corvina, Croatina en Merlot  
De naam Passimento refereert aan de traditionele methode om Amarone 
te maken: gebruikmakend van ingedroogde druiven. Na de oogst vindt 
gedurende 1 maand de indroging van de druiven plaats in houten kratjes. 
Het resultaat is een toename aan concentraat. Na de vinificatie volgt 3 
maanden rijping op hout. In de geur kenmerken zich aroma's van intens 
rood fruit met kruidige tonen. De smaak is rond met zachte tannines en 
een soepele afdronk. 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BRUISEND, PORT, 

DESSERTWIJN  

 

PROSECCO    PER GLAS  PER FLES 
Café de Paris - brut   €6,00 €28,50 
In de neus mooi fris met geuren van appel, limoen en toast. De subtiele 
mousse geeft een vrolijk beeld in het glas. In de smaak wit fruit met citrus 
tonen. 

Café de Paris Ice    €7,00 €29,50 
Iets te vieren? Met deze fles wordt het echt een feestje! 
CHAMPAGNE      PER FLES 
Moët & Chandon      €140,00 
Goudgeel van kleur, Intens boeket van appel, peer en citrusfruit, Aroma's 
van witte bloemen, Tonen van brioche, granen en verse noten, Levendig 
en mineraal, Verleidelijke fijne bubbels  

 

PORT     PER GLAS  PER FLES 

Martinez Ruby    €7,75 €39,50 
Tinta Barroca, Tinto Cão, tinta roriz, touriga franca, touriga nacional 
Martinez Tawny    €7,75 €39,50 
Heldere, oranje-bruine kleur. De aroma's combineren gedroogd fruit en 
zachte karamel noten. In de mond toont de port een ideale balans tussen 
jeugdig rood fruit smaken en de zachtheid die afkomstig is van 
vatrijping. Eindigend met een bevredigend balans van rijkdom en 
elegantie. 
Martinez White    €7,75 €39,50 
Martinez Fine White is medium zoet. Het heeft een bleke strokleur met 
frisse bloemige aroma's, verse amandelen in de mond en een lange 
pittige afdronk. 
Martinez Tawny 10 jaar   €14,50 €72,50 
Heldere en heldere goudbruine kleur. Goede intensiteit en finesse en 
complexiteit. In de neus onthult zich aroma's van amandelen, rozijnen en 
gekruid eikenhout. In de mond goed uitgebalanceerd, vol, volwassen en 
krachtig met een zijdeachtige textuur. Aanhoudende, nootachtige 
afwerking. 
 

DESSERTWIJN   PER GLAS  PER FLES 

M. Chapoutier,     €9,50 €46,00 
Muscat Beaumes de Venise      

Een kostelijke wijn, met een eclatant aroma van vers, sappig,  
zoet fruit. Neus en tong ervaren impressies van niet  

alleen druiven, maar ook van abrikozen en perziken.  
Krachtig, rijk en elegant. 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

Café de Paris Brut & Café de Paris Ice
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MIX  

 
APEROL SPRITZ     €9,50 

Een lekkere combinatie van bitter, zoet en bruisend. 

RUM COCA COLA    €9,50 

Rom Rincón Rum van Bonaire, heerlijk in de mix met 
Coca Cola.  

 

GIN-TONIC  

BOMBAY BERRY      

Berry Tonic & Bombay Sapphire    €12,00 

GIN MARE      

Yuzu Tonic & Gin Mare     €14,00 

LONDON BLOOM DRY GIN    

Tonicwater & London Bloom Gin     €12,00 
 
 
 

 

 

 
 

Wij nemen u de volledige 
organisatie graag uit handen!  

 
Een spectaculaire overtocht, 
overnachtingen, het eiland 
verkennen, teambuilding, 

strandactiviteiten, vergaderen, 
lunchen op locatie, BBQ op het 
strand, luxe dineren, culinair 
genieten… Wij maken uw uitje 

onvergetelijk!  
 

 

 

STERKE DRANKEN  

LIKEUREN 
Licor 43, Tia Maria, Baileys, Disaronno,  
Sambuca, Grand Marinier     €4,75 
Cointreau, Drambuie      €5,75 
VERSTERKTE WIJNEN  
Martini Rosso, Martini Bianco,  
Vermouth, Sherry      €4,50 

BINNENLANDS 
Vlielander Juttersbitter, Jonge Jenever, Oude  
Friesche Graanjenever, Sonnema Beerenburg, €4,00 
Korenwijn, Bessenjenever, Vieux     €4,50 

COGNAC, CALVADOS, WODKA  
Joseph Guy Cognac      €6,50 
Calvados Busnel      €5,75 
Smirnoff Wodka       €5,25 

RUM 
Rom Rincón Rum van Bonaire   €7,25 
Bacardi witte rum      €4,50 
Bacardi Carta Oro      €4,75 
Havana Club 7 y       €6,00 
Estaro Rum       €3,50 

GIN 
Bombay, Pink Gin      €6,00 
Hendriks, Old Salt      €8,50 

OVERIG 
Jagermeister, Pernod Paris, Campari,  
Aperol, Tequila       €4,50 

WHISKEY 

Southern Comfort, Dimple, Johnnie Walker Red Label, 
Jameson, The Famous Grouse, Bulleit Bourbon€6,50 
Chivas Regal, Johnnie Walker Black Label,  
Glenfiddich       €9,50 

GRAPPA 

Julia        €5,25 
Borgogno       €15,50 
  

 

Benieuwd naar zo’n arrangement? 
Kijk op www.paal50.nl  en wij 

maken er in samenwerking met  
het Posthuys en de Vliehors Expres 

een spectaculair uitje van waar  
nog lang over nagepraat zal 

worden. Van 1 tot 999 personen,  
the sky is the limit! We zien u  

graag om de mogelijkheden  
te bespreken.  

hallo@paal50.nl  
www.paal50.nl  0651693185  

 
 
 

 
 

 

 

http://www.paal50.nl/
mailto:hallo@paal50.nl
http://www.paal50.nl/
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Nog een keer een rondje Vlieland?  

Kom ook eens langs bij onze foodtruck op het 
speelveld naast het Posthuys voor een lekkere 
snelle hap!  

Broodje Rendang, Nacho’s, een lekker drankje  

of een verkoelend ijsje!  
 
 

 
 

Chill & relax bij de gezelligste foodtruck van 

Vlieland! 
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LUNCH VAN 11.00 TOT 17.00  

BROODJES  

Witte of bruine bol 

Al onze gerechten worden geserveerd  
met een kleine gemengde salade 

 

GEITENKAAS      €11,75 
Met cranberrysaus en pittenmix  

ROOMKAAS      €11,75 
Met walnoten 

GEROOKTE COBURGER HAM   €11,75 
Met pesto, olijfjes en Grana Padano  

CARPACCIO      €12,75 
Met pijnboompitten, pesto en Grana Padano 

TONIJNSALADE     €11,75 
Met kappertjes 

GEROOKTE EENDENBORST  €12,75 
Met gemengde paddenstoelen en cranberrysaus 

GEROOKTE ZALMSNIPPERS  €12,75 
Met kappertjes en mierikswortelsaus 

GEROOKTE MAKREELSTUKJES  €12,25 
Met kappertjes en mierikswortelsaus 

HUMMUS HARTIG     €12,75 
Met olijven en pesto 

HUMMUS VLIELAND    €11,75 
Met cranberrysaus en pittenmix 

RUNDERKROKETTEN    €11,75 
Met mosterd 

GROENTEKROKETJES    €11,75 
Met chilisaus  

GAMBAKROKETJES     €12,75 
Met knoflooksaus  

 

VOOR DE KINDEREN 

 

BROODJE KNAKKIES    €6,25 
Knakworstjes met een broodje en ketchup 
BORDJE FRIET KNAKKIES   €6,25 
Met knakworstjes & mayonaise en ketchup 
BORDJE FRIET KIPNUGGETS  €7,25 
Met 6 kipnuggets & mayonaise en chilisaus 
KINDERPANNENKOEK    €6,75 
Naturel met stroop en poedersuiker op tafel 
KINDERIJSJE      €5,75 
Met vanille-ijs in een leuke meeneembeker  

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

LUNCH VAN 11.00 TOT 17.00  

SOEPEN 
 

VEGETARISCHE TOMATENSOEP €7,75 

ROMIGE KAASSOEP    €8,75 

SOEP VAN DE DAG    €7,75 
Wisselende soep van de chef 
PLUKBROOD      €6,75 
Met kruidenboter en pesto 

 

SALADES 

Gemengde salade met olijven, tomaat, komkommer, 

augurk, rode uitjes en frisse citroendressing 

GEITENKAAS      €13,75 
Met Cranberrysaus 

ZALMSNIPPERS     €14,50 
Met citroen en kappertjes  

MAKREELSTUKJES    €14,25 
Met citroen en kappertjes   

GEROOKTE EENDENBORST  €15,25 
Met gemengde paddenstoelen 

HUMMUS VLIELAND     €13,75 
Met pittenmix en cranberrysaus 

PLUKBROOD      €6,75 
Met kruidenboter en pesto 

 

BURGERS 

Extra saus €0,75 

HAMBURGER BACON & KAAS  €14,50 
Met knoflooksaus en curry 

HAMBURGER VLIELAND   €15,50 
Met blauwe kaas en cranberrysaus 

HAMBURGER DE LUXE   €16,50 
Met knoflookpasta, Coppa di Parma, pesto en Grana 
Padano  

 
 

FRIET 

FRIET MAYO      €5,50 
Met Brander mayonaise, extra saus €0,75 

FRIET UNIEK      €6,25 
Met pesto en grana padano 

FRIET VLIELAND     €6,25 
Met cranberrysaus en brander mayonaise  

 

 

Lunch 



WELKOM BIJ HOTEL & RESTAURANT POSTHUYS VLIELAND  

 
LUNCH VAN 11.00 TOT 17.00 

PANNENKOEKEN  

Ook mogelijk in Vegan! 

 

WERELDSE PANNENKOEKEN 

Al onze wereldse pannenkoeken worden geserveerd  
met een heerlijke gemengde salade. 

 

VLIELANDER PANNENKOEK  €17,50 
Met geitenkaas, cranberrysaus en rucola 

TURKSE PANNENKOEK   €17,50 
Met durum, ui, champignons en knoflooksaus 

NOORSE PANNENKOEK   €17,50 
Met gerookte zalm, roomkaas, kappertjes en rode ui 

GRIEKSE PANNENKOEK   €17,50 
Met kipgyros, komkommer, feta en tzatzikisaus  

OOSTENRIJKSE PANNENKOEK €17,50 
Met appel, noten, kaneel amandelschaafsel en roomboter 

 

ZELF KIEZEN? 

STEL ZELF UW PANNENKOEK SAMEN EN MAAK EEN 

KEUZE UIT DE VOLGENDE INGREDIËNTEN:  

 

Kaas , spek, ham, salami, ui , appel , rozijnen , 

ananas , nutella , cranberrysaus   
 
zalmsnippers, geitenkaas (meerprijs €2,00) 

AANTAL INGREDIËNTEN 

Naturel       €10,75 
1 ingrediënt       €11,75 
2 ingrediënten       €12,75 

3 ingrediënten      €13,75 

 

DE HELE DAG 

IJSCOUPES 

 

COUPE NATUREL     €8,25 
Roomijs met slagroom  

DAME BLANCHE      €8,75 
Roomijs met chocoladesaus en slagroom  

COUPE VLIELAND    €9,75 
Roomijs met cranberry en slagroom 

JUTTERSGENOT 18+, BEVAT ALCOHOL €9,75 
Een bol vanille ijs overgoten met een shot espresso, 
Juttersbitter en slagroom. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Komt u 

vanavond  

bij ons 

dineren? 
Maar dan moeten we wéér zo’n 

eind fietsen! Nee hoor! Kom 

gratis met onze pendelbus 

vanuit het dorp en u wordt na 

een overheerlijk diner ook 

weer teruggebracht! 

Reserveer een tafeltje en de 

pendeldienst bij de bediening 

en u wordt op een afgesproken 

tijdstip opgehaald bij het 

Havenplein in het dorp.  

Geniet van een heerlijk 

avondje uit! 

Graag tot vanavond! 
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DINER 17.00 TOT 22.00 UUR 

SOEPEN 

 

VEGETARISCHE TOMATENSOEP €7,75 

ROMIGE KAASSOEP    €8,75 

SOEP VAN DE DAG    €7,75 
Wisselende soep van de chef 
 
 

DINER 17.00 TOT 22.00 UUR 

VOORGERECHTEN 

PLUKBROOD      €7,50 
Met kruidenboter, zout, olijfolie en pesto 

TAART VAN CARPACCIO   €15,50 
Met truffelmayonaise, parmazaan en gebrande 
pijnboompitten 
Wijnsuggestie: Chiloë - Sauvignon Blanc 
Biersuggestie: Leffe Blond 
GEROOKTE EENDENBORST  €13,50 
Met rucola en gemengde paddenstoelen en 
cranberrycompote 
Wijnsuggestie: Couveys – Pinot Noir 
Biersuggestie: Hertog Jan Karakter 
DUO VAN ZALM     €14,50 
2 bereidingen van zalm 
Wijnsuggestie: Donna Terra - Pinot Grigio 
Biersuggestie: Tripel Karmeliet 

GEROOKTE MAKREEL    €14,50 
Met chimichurri 
Wijnsuggestie: Guillaume - Chardonnay 
Biersuggestie: Pauwel Kwak 

BIETENCARPACCIO    €13,50 
Met geitenkaas en pistachenoten 
Wijnsuggestie: Guillaume – Merlot 
Biersuggestie: Hertog Jan Weizener 

BRUCHETTA      €13,50 
Met tomaat en pesto 
Wijnsuggestie: Guillaume – Merlot 
Biersuggestie: Hoegaarden Wit 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DINER 17.00 TOT 22.00 UUR 

 

 

 

 

 

 

 

 

VLEESGERECHTEN 

Al onze gerechten worden geserveerd  
met een pofaardappel en een maiskolf. 

ROBUUSTE SPIES MET LAM  €24,50 

Geserveerd met warme knoflookboter 
Wijnsuggestie: Couveys - Pinot Noir 
Biersuggestie: Hertog Jan Karakter 

ROBUUSTE SPIES MET OSSENHAAS €24,50 

Geserveerd met warme knoflookboter 
Wijnsuggestie: El aritza - Temprenillo  
Biersuggestie: Monte Cristo 

ROBUUSTE SPIES MET KIPPENDIJ €24,50 

Geserveerd met warme knoflookboter 
Wijnsuggestie: Donna Terra - Pinot Grigio 
Biersuggestie: Triple Karmeliet 

ROBUUSTE SPIES MIXED GRILL €25,50 

Geserveerd met warme knoflookboter 
Wijnsuggestie: Guillaume – Merlot 
Biersuggestie: Hertog Jan Weizen 

ROBUUSTE SPIES SURF ‘N TURF €25,50 

Met Ossenhaas en Gamba’s. Geserveerd met warme 
knoflookboter 
Wijnsuggestie: Cap Gris - Grenache 
Biersuggestie: Leffe Blond  

 

VEGETARISCH 

Al onze gerechten worden geserveerd  
met een pofaardappel en een maiskolf. 

VEGA SPIES      €23,50 
Met wisselende seizoensgroenten 
Wijnsuggestie: Chiloé - Sauvignon Blanc  
Biersuggestie: Hoegaarden Radler Citrus 

VEGA STOOFPOT     €21,50 
Met linzen en seizoensgroenten 
Wijnsuggestie: Couveys - Pinot Noir 
Biersuggestie: Belle Vue extra kriek 

 

 

Diner - Voorgerechten Diner - Hoofdgerechten 
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DINER 17.00 TOT 22.00 UUR 

VISGERECHTEN 
Al onze gerechten worden geserveerd met een pofaardappel en een maiskolf. 

ROBUUSTE SPIES MET GAMBA’S €25,50 

Geserveerd met warme knoflookboter 
Wijnsuggestie: Chiloé - Sauvignon Blanc 
Biersuggestie: Fortuna - Bries 

HELE ZEEBAARS     €27,50 

Geserveerd met tijm en honing 
Wijnsuggestie: Chiloé - Sauvignon Blanc 
Biersuggestie: Fortuna - Bries 

VIS VAN DE DAG     €26,50 
Vraag onze medewerkers wat de vis van de dag is 
Wijnsuggestie: Vraag de bediening naar de wijnsuggestie  
Biersuggestie: Vraag de bediening naar de biersuggestie 

MOSSELPAN       

Met witte wijn, pesto, taleggio en tomaat en  €24,50 
groentegarnituur 
Wijnsuggestie: Donna Terra - Pinot Grigio  
Biersuggestie: Hoegaarden Wit 

Met Cranberry ale en groentegarnituur  €24,50 
Wijnsuggestie: Il Rifugio – Pinot Grigio Blush 
Biersuggestie: Fortuna Cranberry Ale 

Met cognac paddenstoelen en groente-  €25,50 
garnituur  
Wijnsuggestie: Couveys - Pinot Noir 
Biersuggestie: Hertog Jan Dubbel 
 

 

 

 

 

 

BIJGERECHTEN 
Onze gerechten worden geserveerd met een pofaardappel en een maiskolf. 

Meer trek? Om voedselverspilling tegen te gaan kunt u dit apart bijbestellen.  

PORTIE FRIET     €5,50 
Met mayonaise  
GEMENGDE SALADE     €4,00 
Gemengde salade met olijven, tomaat, komkommer, 
augurk, rode uitjes en frisse citroendressing 

EXTRA GEPOFTE AARDAPPEL  €4,00 
Met mayonaise 

EXTRA MAISKOLF     €4,00 
Met mayonaise 
 

VOOR DE KIDS 

BORDJE FRIET KNAKKIES   €6,25 
Met knakworstjes  
BORDJE FRIET KIPNUGGETS  €7,25 
Met 6 kipnuggets 
KINDERPANNENKOEK    €6,75 
Naturel met stroop en poedersuiker op tafel 

 

 

 

 

 

 

DINER 17.00 TOT 22.00 UUR  

NAGERECHTEN 

NEW YORK CHEESECAKE   €8,75 

Met warme cranberrysaus en slagroom 

CREME BRULEE     €8,75 
Met Cranberrysaus 

KAASPLANK POSTHUYS   €15,50 
Wisselende kazen van de Vlielander Kaasbunker, 
suikerbrood, cranberrysaus en cranberryhoning 

 

IJSCOUPES 

JUTTERSGENOT 18+, BEVAT ALCOHOL €9,75 
Een bol vanille ijs overgoten met een shot espresso, 
Juttersbitter en slagroom. 

COUPE NATUREL     €8,25 
Roomijs met slagroom  

DAME BLANCHE      €8,75 
Roomijs met chocoladesaus en slagroom  

COUPE VLIELAND    €9,75 
Roomijs met cranberry en slagroom 

KINDERIJSJE      €5,75 
Met vanille-ijs in een leuke meeneembeker 

 

KOFFIE EXTRA 

VLIELANDER KOFFIE    €8,75 
Met een scheut Vlielander Juttersbitter en slagroom 

DOKKUMER KOFFIE     €7,75 
Met Sonnema Beerenburg en slagroom 

BONAIRE KOFFIE     €8,95 
Met Rom Rincón, the spirit of Bonaire en slagroom 

IRISH KOFFIE     €8,95 
Met Ierse Wiskey en slagroom 

SPAANSE KOFFIE    €8,95 
Met Tia Maria en slagroom 

FRANSE KOFFIE     €8,95 
Met Grand Marnier en slagroom 

ITALIAANSE KOFFIE    €8,95 
Met Amaretto en slagroom 

DROOMKOFFIE     €8,95 

Met Baileys en slagroom 

 

   

Diner - Nagerechten 
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Hét evenementen- en outdoorbureau 

van Vlieland! Beleef een activiteit of 

volledig georganiseerd uitje om nooit 

te vergeten. 

 

Mail naar hallo@paal50.nl en laat u 

verrassen. Ook telefonisch vertellen we 

u graag alles over onze eindeloze 

mogelijkheden. Bel 06 516 931 85. 

 

Stap op de fiets en kom genieten van een heerlijk 
ontbijt of lunch, drink een cocktail en ontspan bij een 

verrukkelijke borrelplank. Nog meer genieten?   
Beleef een onvergetelijk en sfeervol diner.  

 
Kijk voor meer informatie  

op www.posthuysvlieland.nl of loop langs bij  
ons informatiepunt in het dorp op Dorpsstraat 73.  

  

’t Boekingspunt   Boek de leukste      
     activiteiten van Vlieland en sneup rond 
                     in onze Vlieland souvenirs. 

Wij maken uw vakantie onvergetelijk! Kom langs in onze winkel en beleef het! 

’t Boekingspunt & ‘t Parfumpaviljoen 

 Dorpsstraat 73 

 

http://www.posthuysvlieland.nl/

